KIRCHPLATZ 9, 83129 HOSLWANG

Specsekarte O8. Desernbrer

Zum Start:
Leberspatzlesuppe in Tafelspitzbruhe € 5,00
Vegane Kurbiscremesuppe mit Ingwer und Koriander € 5,50
Wourzige Soljanka mit Sauerrahm € 6,00

2 Stuck frische WeiRwurste mit Breze € 6,20
Mittagsgericht:

Seelachs im Eimantel
mit Gemusenudeln, Dillsol’e und gemischtem Salatteller € 10,00

Frisch vom Metzger:
Ofenfrischer Schweineschulterbraten in DunkelbiersoRe
dazu Semmelknddel und einem bunt gemischtem Salat € 12,80

Portion knusprig gebratene Schweinshaxn
dazu Semmelknddel und einem bunt gemischtem Salat € 14,40

Original ,Wiener Schnitzel” vom Kalb
mit fruchtigen Preiselbeeren und knusprigen Bratkartoffeln € 19,90

Hoslwanger Klassiker:

Portion knusprige Bauernente, vom Lugeder Hof in Pleiskirchen
dazu geriebenen Kartoffelknddel und frisches Apfelblaukraut
1/2 Ente € 23,90
1/4 Ente € 15,90

Zigeunerbraten vom Schweinern in pikanter SolRe mit Paprikastreifen
mit Pommes frites und bunt gemischtem Salat € 12,80

Hoslwanger Kalbsrahmbraten mit Champignon-RahmsoRe,
dazu hausgemachte Spatzle und einen bunt gemischtem Salat € 15,80

Bauernzwiebelbraten vom Kalb,
dazu geriebenen Kartoffelknddel, Apfelblaukraut und bunt gemischtem Salat € 15,80

Ochsentafelspitz mit Meerrettichsol3e,
dazu Salzkartoffeln und bunt gemischtem Salat € 15,80

Zartes Bofflamott vom Chiemgauer Weideochs in Burgunder gegart
dazu geriebenen Kartoffelknddel und hausgemachtem Blaukraut € 15,80
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Vom Grill und aus der Pfanne:
Hoslwanger Schwabentopf - Medaillons vom Schweinefilet
auf Kasespatzle, mit Champignonrahm und gemischtem Salat € 16,50

In Butter gebratenes Schnitzel (Schwein) ,Wiener Art”
dazu Preiselbeeren, Pommes frites und gemischtem Salat € 13,80

Schweizer Schnitzel (Schwein) gefullt mit Schinken und Kase
dazu Krauterbutter, Pommes frites und gemischtem Salat € 14,80

Zwiebelrostbraten von der argentinischen Ochsenlende
mit Rotwein-Zwiebelsolie, hausgemachten Kartoffelnocken und gemischtem Salat € 20,90

Auf der Haut gebratenes Lachssteak vom Girill
mit leichter ZitronensolRe, Gemuse-Tagliatelle und bunt gemischtem Salat € 19,90

Gebackenes Seelachsfilet
mit Remoulade und hausgemachtem Kartoffelsalat € 12,00

Grunes auf dem Teller:
Grol3e Salatvariation mit Senfdressing und Grillgemuse, wahlweise
mit Knusper-Hahnchen und Parmesan € 13,80
mit gebratenen Fischen vom Grill € 16,00
mit gratiniertem Honig-Ziegenkase € 13,80
mit Rote Beete-Puffer im Maismantel (vegan) € 13,80

Vegetarische Gerichte:
Chiemgauer Kasspatzen mit wurzigem Kase
gerosteten Zwiebeln und gemischtem Salat € 12,80

Hausgemachter Gemusestrudel mit Ratatouille
auf fruchtiger TomatensolRe mit Rucola und gemischtem Salat € 13,80

Hausgemachte Kaspressknodel
auf cremigem Rahmwirsing und gemischtem Salat € 13,80

Veganes-Winter-Gualsch mit Pastinaken, Kartoffeln und Karotten
in warmender GemusesolRe mit Petersiliendip und gemischtem Salat € 12,80

Zum Abschluss:
Lauwarmes Schoko-Soufflé mit Amarena-Kirsch-Eis und Fruchten € 6,50
Weihnachtliches Lebkuchenmousse mit Zwetschgenréster € 6,00
Kaiserschmarrn mit Mandel und Apfelmus € 11,30




