
 
Die Bayrischen Brotzeiten gibt’s von 14 Uhr bis 22 Uhr 

Wurstologie 
Zwei Paar Wiener Würstl (3,4) 

mit Hausmacher Senf und Brezn       €   4,10 
Zwei Depreziner (3,4) 

mit scharfen Senf und Brezn       €   4,10 
Herzhafte Currywurst (3,4) 

mit Pommes frites und Ketchupsoße      €   5,80 
Zwei Paar Schweinswürstl (4) 

auf Sauerkraut und Soß, mit Brezn       €   6,10 
Zwei G´schwollne (Wollwürst) (4) 

mit Kartoffelsalat und Brezn       €   6,10 
Panierte Milzwurst (4) 

aus der Schmalzpfanne gebraten, mit Kartoffelsalat   €   6,10 
Abgebräunter Rosenheimer Leberkas (3,4) 
mit Spiegelei und frischem Kartoffelsalat     €   6,10 

Zünftige Brotzeitn 
Kalter bayrischer Leberkäs, (3,4) 

mit Senf, Essiggurke und Brezn      €   5,20 
Würziger Bauernpressack (4) 

in Essig und Öl mit Brezn       €   5,30 
Bayrischer Wurstsalat (3,4) 

süss-sauer angemacht, dazu frische Brezn     €   5,30 
Schüssel saurer Essigknödel 

mit Zwiebelringen, Gurke und Tomate     €   5,40 
Belegtes Brot mit gekochten Schinken (3,4)1 

reichlich garniert         €   5,40 
Schweizer Wurstsalat (3,4) 

in Essig und Öl, mit Zwiebeln und Brezn      €   5,60 
Kalter Braten 
reich garniert, mit Meerrettich Butter und Schwarzbrot   €   7,00 
Chiemgauer Brotzeitteller (3,4) 

garniert mit Ei, Gurke und Tomate dazu Butter und Brot   €   7,80 
Roh geräucherter Bauernspeck (3,4) (bayrische Spezialität) 
reichlich garniert, wird mit Butter und Schwarzbrot serviert  €   8,00 

Zum Abschluß noch ein paar Käseschmankerl 
Käsebrot 

mit Edamer (1) und Emmentaler belegt, mit Ei und Tomate  €    5,30 
Großes bayrisches Kasbrettl (1) mit verschiedenen Sorten, 

reich garniert dazu Butter und Hausbrot      €    8,00 

Erläuterungen: 
1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Nitritpökelsalz, 4) mit Geschmacksverstärker,  
5) mit Schwefeldioxid, 6) mit Schwärzungsmittel, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 9) Koffeeinhaltig, 
10) Chininhaltig, 11) mit Süßungsmittel, 12) enthält eine Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Taurin 


